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SALCALI HINT HOROZU

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
1 Kkiloluk bir hint horozu,

50 gram jambon dilimi,

50 gram sadeyag,

1 dal biberiye otu,

1 ¢corba kasigi un,

yeteri kadar zeytinyad,

tuz ve karabiber,

1/2 ¢orba kasig domates salcasi,
2 bardak tavuk suyu.

Yapimi: Hint horozunun tiylerini yolup igini temizledikten sonra tltstlemeli ve bol akarsuda iyice yikamali.
Odinl dikkatle ayirip attiktan sonra cigerini, yiregini ve katisini ufak pargalara dogramali. Yikanmisg ve suyu
sUzulmOs hint horozunun igini, disini tuzlayip karabiberlemeli. Biberiye dalini da igine yerlestirdikten sonra
jambon dilimlerine sarmali ve ac¢ilmamalari igin temiz bir sicimle baglamali.

Yaga bulanmig pyrex bir kayik tabaga hint horozunu oturtmali. 25 gram sadeyadi kiiclk par¢alara boliip
horozun Ustiine serpistirdikten sonra kabi kuvvetli bir atese oturtmali. Vakit vakit gevirerek hint horozunun doért
bir yanini nar gibi kizartmali. Sonra ilik tavuk suyunda eritilmis domates sal¢asini katmali ve kabin agzini értmeli.
Hint horozunu bir saat kadar kapagdini hic agmadan pisirdikten sonra kapagini kaldirmali. Hint horozunu atesten
indirmeden on dakika énce dogranmis katisiyle karacigerini ve ylregini kabin icine atmali. Hint horozunu kaptan
¢ikardiktan sonra Ustlindeki sicimi kesip ¢ikarmali ve sicak bir yerde duran servis tabagina yerlestirmeli. Pyrex
kayik tabaktaki cigerli salcayi bir catalla ezerek karigtirmali. Kalan yagla iyice karistirilmig unu katmali ve bes
dakika kadar karistirarak pisirmeli. Sal¢a koyulagincaya kadar kuvvetli ateste pisirmeli. Sonra servis
tabagindaki horozun Ustiine gezdirerek dékmeli ve hemen servis yapmali

© lezzetler.com tarif no:12481 » adi:SALGALI HINT HOROZU « génderen:DARI « indirme tarihi:09.10.2025 - 02:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salcali-hint-horozu-vt9342
http://www.tcpdf.org

