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SALCALI GNOCCHETTI

3 adet orta boy patates

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su barda@i patates nisastasi
1 tath kasidi tuz

Sos igin:

3 yemek kasigi domates piresi
1 su barda@ dogranmis mantar
8 adet kiyilmig yesil zeytin

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi reyhan

Karabiber

Tuz

Patatesi haslayip rendeleyin. Yumurta, tuz ve un koyup yumusak bir hamur elde edin. Patatesli hamuru elinizle
yuvarlayarak parmak kalinliginda serit yapin, kigtk kiguk kesin. Kaynayan tuzlu suya 1 yemek kagigi
zeytinya@i koyun. 7 dakika haglayip stzin.

Sosu i¢in mantarlari, suyunu birakip ¢ekene kadar tavada kavurun. Domates plresi, karabiber, tuz ve reyhan
ilave edip 2 bardak sicak su koyun. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Zeytinleri gnocchetti'yle birlikte sosa karigtirin.
Makarna sosla kariginca ocagin altini kapatin. Parmesan peyniriyle stsleyip servis yapin.
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