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SALCALI GELIN DIL]

Yarim kg biftek

1 corba kasigi aci biber salcasi
1 tath kasidi pul biber

1 ¢corba kasigi tereyag

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Biftek ince ince olmak kaydiyla kibrit kutusu biiytkligiinde dilimlenir. Tavaya tereyagi konur orta ateste eriyince
biftekler konur. Iki ytiz0 kizartilir. Tavadan alinir, ayni tavaya salga, un, pul biber ve tuz konur. Kavrulur, su ilave
edilir. Kaynayinca az dnce kizartilan biftekler konur. Kapak kapatilir. Yaklasik 15 dakika kadar pigirilir.
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