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SALCALI ETLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur
1 kasik salca

3 kasik tereyagi
250 gram et.

Tuz

Karabiber

Bir kap icinde bir kasik yagda ince kesilmis sodan kizartilir. Kl¢lk kigik kugsbasi dogranmis kemiksiz etler, ile
birlikte kavrulur. Domates salgasi ilave edilir. Orta ateste pigirilir. Bulgur pisecek dérd bardaklik kaynamig etli
suya bulgur salinir. Hafif atesle pisirilir. Suyunu ¢ektikten sonra Gizerine 2 kasik yag kizdinlir. Bir kenara ¢ekilir,
yarim saat sonra karistirilip servis yapilir.
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