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SALCALI EKMEK

3 corba kasigi yogurt
5 gram yas maya

1 corba kagigr mahlep
1 su bardag ik sit

1 yumurta

3 su bardagi un

1 cay kasig tuz

2 ¢orba kagsiJi salca

2 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
Kimyon, karabiber
Tuz

Uzeri icin:

Gorekotu

Susam

Gekirdek

Hamuru yogurmak igin dncelikle 1lik sttln icinde mayayi 5 dakika bekletin. Daha sonra Uizerine yumurta, yogurt,
tuz ve un ekleyerek yumusak bir hamur yogurun. Bu hamuru 10 dakika dinlendirip elinizle yuvarlak ekmekgikler
hazirlayin. Tepsiye dizin ve 35 dakika tepside bekletin. Rendelenmis sodani yagla kavurup icine salca ve
baharatlar ekleyip hazirlayin. Hamuru agip tizerine bu salgali sosu dékip yayin. Bolca susami, ¢érek otunu ve
cekirdek serpin. 190 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.
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