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SALCALI DANA GULAS

Yarim kg dana gulas

3 adet domates

1 corba kasigi salca

4 corba kasigi aycicek yagi
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasigi un

Tencereye yag konur. Isininca kugsbagsi dogranmis dana gulas atilir ve kabuk tutacak kadar kavrulur. Bu arada
rende domates, salga, 1,5 su bardagi sicak su, un, karabiber ve tuz bagka bir kapta karistirilir. Etin Gzerine
birakilir. Kapak kapatilir, kisik ateste 40 dakika kadar pisirilir.

ML® Dana Gulas icin tiklayin
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