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SALCALI COBAN KEBABI

1 Kg. parca koyun eti,
5 patates,

2 kasik sadeyag,
yeteri kadar tuz,

20 arpacik sogan,

2 bardak sicak su,

15 dis sarimsak,

1 demet dereotu.

1 kasik sal¢a,

Sadeyag, parca koyun eti, arpacik sogani ve sarmisag yeteri kadar salcayla tencereye koyun. Tuzunu atin.
Suyunu salip ¢cekinceye kadar kaynatin. Sonra dogramis patates, 2 bardak sicak su katin. Atesi kisip etler
yumusayincaya kadar pisirin. Dereotu serpin. Servis tabagina aldiktan sonra biraz daha dereotuyla sisleyin.
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