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SALCALI BULGUR PILAVI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi koftelik ince bulgur

2 yemek kagsidi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

2 yemek kasigi sivi yag veya tereyadi

1 adet orta boy sogan

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi pul biber

4 su bardag sicak su veya tavuk suyu (istege bagli)

Tencereye sivi yag veya tereyagi alinir ve orta ategte isitilir.

Istege bagl olarak dogranmis sodan eklenip pembelesene kadar kavrulur.

Domates ve biber salgasi eklenip birkag dakika daha kavrulur.

Ince bulgur eklenir ve salgall karigim ile bulgur kisik ateste kavrulur. Bulgurlarin renk almasi 6nemli.
Tuz ve pul biberi eklenip karigtirilir.

Sicak su veya tavuk suyu ilave edilir. Karigtirilir.

Tencerenin kapagi kapatilir, pilav suyunu ¢ekene kadar pigirilir.

Pilavin alti kapatilir ve tzerine temiz bir bez veya kagit havlu koyarak demlemeye birakilir.
Demlendikten sonra karigtirarak servis yapilir.
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