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SALCALI BULGUR PILAVI

1 su barda@i bulgur

2 su bardagi su

2 yemek kagsidi sivi yag
1 yemek kagigi salca

1 kuru sogan

Tuz

Karabiber

Kekik

Bir yanda suyu kaynatmaya baslayin. Sivi yagi tavada kizdirip igine yemeklik dogradiginiz soganlari ekleyip
kavurun. Soganlar pembelesip yumusayinca salgayi ilave edip onu da kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Salga da kavrulunca kaynamig suyu tencereye ilave edip kaynatmaya devam edin. Yikadiginiz bulgurlari da
tencereye ekleyin. Tuzunu ilave edin ve karigtirin. Kapagini kapatip altini kisarak pismeye birakin.

Suyunu ¢ekince arzuya goére karabiber ve kekik ekleyip pilaviniz kisa bir stire demlenmeye birakin.
Pilaviniz hazir. Yogurt ve tursuyla servis edebilirsiniz.
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