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SALCALI BISKUVI

Yarim paket margarin

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 adet yumurta

1 su bardagi misir nisastasi

Yarim su barda@i ezilmis beyaz pegnir
Az tuz

Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, peynir, salca ve yumurta iyice kanstirilir. Uzerine tuz, nisasta ve kabartma tozu eklenir, kisa
slre daha karistirdiktan sonra ele yapigsmayana kadar un eklenir. Hamur 20 dakika dinlendirilir. Merdaneyle
yarim santim kalinliginda acilir. Bisklvi kalibi ya da ¢ay bardadi agziyla kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180
derece, sicak firinda, agik renkte pisirilir.
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