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SALCALI BiSKUVI (DIYET)

Malzemeler:

1 kahve fincani sivi yag

1 kahve fincani yogurt

1 adet yumurta

4 yemek kasigi rende kasar peyniri
2 yemek kasigi ¢orek otu

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi salca
Yarim paket kabartma tozu
Aldig1 kadar kepekli un

Pul biber

Hazirlanisi:

Sivi yag, yogurt, yumurtanin beyazi, gdrek otu, tuz, salga ve kasar peynirini yojurma kabinda karigtirin. Uzerine
kabartma tozu ve kepekli unu yavas yavas ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun. Hamuru
merdane ile yarim santim kalinliginda agin. Dilediginiz sekildeki kaliplarla kesip, firin kabina yerlegtirin.
Uzerlerine yumurta sarisi surip, pul biber serpin. 170 derecede isitilmig firinda 15-20 dakika pisirip soguyunca
servis yapin.
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