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SALCALI BIFTEK

Pelin Yilmaz

3 Dilim Biftek

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
1/2 Adet Havug

1/2 Adet Kereviz

1/2 Adet Patates

1 Dis Sarimsak

2 Tath Kasigi Salca

1 Tutam Kekik

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Tuz

2 Corba Kasidi Lol Peyniri

Kereviz , havug ve patatesi kibrit seklinde dograyip haglayalim ve sogutalim. Etleri pirzola demiri ile inceltelim ve
baharatlayip tavada zeytinyagdi ile yarim pisirelim. Hasladigimiz sebzeleri icine koyup lor peynir ekleyelim ve rulo
seklinde sararak firin kabu igerisine koyalim. Salga ve su ile sos hazirlayip tizerine dokerek firinlayalim. Pistikten

sonra ortadan kesip tabada koyalim. Uzerine sosu dékip servis edelim.
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