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SALCALI BIFTEK

Sibel Barshan

3 Dilim Biftek

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
1 Adet Sogan

1 Adet Havuc

1 Dis Sarimsak

1 Tutam Kirmizi Biber

1 Adet Patates

2 Tath Kasigi Salca

1/2 Cay Kasig1 Karabiber
1/2 Gay Kasigi Kekik
Istege Bagh Tuz

Etleri icleri ince kesilmig kirmizi biber, havug ve ezilmis sarimsak ile sarip yagda mihurleyerek tencereye alalim.
Ayni yagda sogdan, sarimsak, domates yesil biber ile kavuralim. Salca ve su ekleyelim. Biftekleri yumusayana
kadar pisirelim. Baharatlar ekleyip tabaga alarak servis edelim.
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