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SALCALI BIFTEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
1 Cay Kasigi tuz

2 Yemek Kasigi domates salgasi

1 Cay Kasigi tuz

2 Su Bardagi su

1 Kahve Fincani sivi yad

0,5 Litre sit

1 Kg. biftek

2 Yemek Kagigi un

5 Adet patates

Yapismaz tavamizi sivi yagla ¢cok az yaglayip kizdiriyoruz. Biftek etlerimizi arkal 6nli bir glizel kizartiyoruz.
Etleri kizarttigimiz tavaya 1 kagik sana klasik kase margarinimizi, 1 kasik unumuzu koyup biraz kavurup, hemen
salgasini ilave ediyoruz. Salgcamizi da biraz kavurup 2 su bardagdi suyumuzu ilave edip kaynatiyoruz . Kizartip
tencereye aldigimiz etlerimizin Uzerine ilave ediyoruz. Etler iyice dagiimadan pisiriyoruz. Eger yoksa. Pisene
kadar kontroliniizl yaparsiniz. Etler cabuk piser, sos sulu kalirsa dagitmadan etleri bagka yere alip sosu biraz
daha kaynatabilirsiniz. Yanina patates piresi yaparsak. Patateslerimizi yikayip, soyup parcalara bolip
hasliyoruz ( soyup da haslarsaniz pirede daha iyi olacaktir). Patatesler sicakken hemen sitini, 1 kasik sana
klasik kase margarini ekleyip , tuzunu ilave edip eziyoruz. Etimizin yaninda servis edip afiyetle yiyoruz.
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