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SALCALI BIFTEK

Malzemeler

1 kg biftek

1 bas kuru sogan
2-3 adet sivri biber
2 domates

2-3 kasik domates ve biber salcasi
2-3 kagik sivi yad
2-3 dis sarimsak
2-3 patates

Tuz, karabiber

1 tutam maydanoz

Biftekler yanmaz tavada 2-3 kasik yagla alt Ust kizartilir. DUdUKIU tencereye alinir. Kliglk dogranan soganlar
kalan yagda biraz ¢evrilir. Salga da yagda biraz kavrulur. Biraz su ilave edilerek bir iki tagim kaynatilir. Kugsbagi
dogranan biberler, kli¢cUk dogranan sarimsak, kiip kiup dogranan kabuklar soyulmus domates, uzunlamasina
irice dogranan patates ve irice dogranan maydanoz dudikltye konup, tzerine salgali su ilave edilir. 35-40
dakika dudikltde pisirilir, sicak servis edilir.
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