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SALCALI BIFTEK

https://www.dogrusucarrefoursa.com

3 dilim biftek

1 adet sogan

5-6 dis sarimsak

1 tath kasi§i domates salgasi
1 tath kasidi biber salgasi
1 adet kesme seker

1 su bardag sicak su
Zeytinyag!

Taze Kekik

Karabiber

Tuz

Oval cam bir kaba biftekleri koyun. Uzerine ince ince dogradiiniz sarimsak ve soganlari koyun ve biraz yag
gezdirin. Taze kekigi ekleyin. Streg filmle sarip 2 saat buzdolabinda bekletin. Sonrasinda biftekleri kizgin tavaya
alip arkali 6nll pigirmeye baglayin.

Cam bir kaseye domates salgasi, biber salgasi, tuz ve karabiber koyun. 1 adet kesme sekeri atin ve lizerine
kaynar su ilave edip iyice karigtirin. Pigirdiginiz etleri dikdértgen cam kaba alip tizerine bu sosu doékin. Firinda
220 derece 40 dakika pigirin.
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