B

—

‘X _i%
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SALCALI BIFTEK

6 adet ince dévilmas biftek
1 adet sogan

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

2 adet domates

2 su bardagi sicak su

Tuz

Karabiber

Az seker

Oncelikle etlerin iki yliziinii tencerede pisirin. Bagka bir tabaga aktarin. Ayni tencerede kiyllmis sogani sote edin.
Uzerine salga un, rendelenmis domates ve baharati ekleyip suyunu verin. igine pisen etleri ilave ederek kapagini
kapatin. 20 dakika pismeye birakin. Etleri pisince sicak olarak servis tabagina aktarin.
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