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2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 adet biftek

6 dis sarimsak

2 adet sogan

1 adet kirmizi biber

2'ser adet havug ve patates
1 adet cubuk targin

10 dal maydanoz

1 cay kasigi tane karabiber
Tuz, pul biber

SALCALI SOS:

1 ¢orba kasigi salca

1 corba kasigi un

1.5 su bardagi su

Pul biber

SALCALI BIFTEK

Bir tencerede tereyagini eritin. Sarimsak, piyazlik dogranmis sogan, iri kiyilmis kirmizi biber, iri dogranmig
patates ve havug, gubuk targin, maydanoz, tane karabiber, pul biber ve tuzu ilave edin. Biftekleri lizerine
yerlestirin. Salgall sos igin bir kapta salga, un ve suyu pitir kalmayacak sekilde iyice ¢irpin. Pul biber ekleyin ve
etin Gzerine gezdirin. Tencerenin kapagini kapatarak, etler yumusayincaya kadar pisirin.
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