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SALCALI BIBERLI BISKUVI

4 su bardagi un

250 gr margarin

3 yemek kasi§i salgca

1 yemek kasigi kirmizi pul biber
1 yumurta

1 cay kasigi tuz

Unu gukur bir kaba bosaltip, ortasini havuz gibi a¢in. Oda sicakliginda yumusamis margarin, tuz, salga ve
yumurta akini ilave edip karigtirin.

Olusan hamuru islak bez altinda 10 dakika dinlendirin. Tezgaha un serpip hamuru merdane ile 2 cm kalinhginda
acin. Kalip yardimiyla kiigiik pargalara ayirin.

Uzerlerine yumurta sarilarini sirtp kirmizi biber serpin. Yaglanmis tepsiye dizip orta hararetli firinda 35-40
dakika pisirin.
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