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SALCALI SIGIR BEYNI

Bir iki saat soguk suda birakilmis beynin Uzerindeki zari ve deriyi temizleyin. Bir tencereye koyup Uzerini értecek
kadar su, iki gorba kasig sirke, tuz, biber, bir dig sarimsak, bir tutam kekik, birkag defne yaprag ile kaynamaya
birakin. Pisince sudan ¢ikarip bir tabaga koyun ve ortasindan ikiye ayirin. Ote tarafta bir kasik tereyadi eritip,
icine az maydanoz kesin, beynin haglandidi sudan bir miktar yaga katip, birka¢ tasim kaynatin ve tabaktaki
beynin Uzerine dokin.

© lezzetler.com tarif no:10036 » adi:SALCALI SIGIR BEYNI « génderen:paspartu « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salcali-beyin-vt7456
http://www.tcpdf.org

