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SALCALI ACUR DOLMASI

1 kg diizgin agur
300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi ceviz

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasigi karabiber
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJi salca
3 ¢corba kasiJi siviyag
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Acurlar ¢ok iyi yikanir, kabuklari soyulmadan, sekline gdre bir ka¢ pargaya kesilir ve icleri oyulur. Sogan ince
dogranir, siviyagda cevrilir, kiyma, tuz ve karabiber katilir, kiyma suyunu birakip ¢gekene kadar kavrulur. Kiymali
i¢ acurlara doldurulur. Yayvan bir tencereye yatay dizilir. Salga, yag, su ve tuz karistirllir, dolmalarin tGzerine
gezdirilir. Kapak kapatilir, orta ateste 35 dakika kadar pisirilir.
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