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SALCALI ACI BISKUVI

Yarim paket margarin

1 corba kasigi aci biber salcasi
Yarim paket kabartma tozu

1 cay kasigi kimyon

1 adet yumurta aki

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Corekotu

Yumusak margarin, salga iyice birbirine yedirilir. Uzerine diger malzemeler eklenir. Ele yapismayan bir hamur
elde edilir. 20 dakika dinlendirilir. Merdaneyle yarim santim kaliniginda acilir. Gay bardagiyla kesilir. Yaglanmis
tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strtlir. Gérekotu serpilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda 25 dakika
pigirilir.
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