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SALCA SOSLU TAVUK BAGET

10-12 adet tavuk baget

1 dis sarimsak

1 dal kereviz sapi

1 adet kiguk boy sogan

1 tath kasidi tuz

8-10 adet kiigUk boy taze patates
Sosu igin:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi yogdurt

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasi§i domates salgasi
1 cay kasigdi pul biber

Tuz

Karabiber

Tavuk bagetleri genis bir tencereye alip izerini 4 parmak gegecek kadar su ilave edin. Sogani, sarimsagi, irice
dogranmig kereviz sapini ve tuzunu ilave edin. Orta ateste tavuk etlerini haslayin. 15. dakikada kabugu
soyulmus taze patatesleri ekleyin. 15 dakika daha hasladiktan sonra suyunu sizip tavuk bagetleri isiya
dayanikl bir firin kabina aktarin. Taze patatesleri de baget tavuklarin arasina yerlestirin. Sosu igin oda 1ssinda
yumugamis tereyagini, yogurdu, salgalari, bir tutam tuzu ve karabiberi iyice girpin. Ayirmis oldugunuz tavuk
suyundan 2 ¢ay bardagi kadarini ekleyip tekrar ¢irpin. Bu sosu tavuk ve patateslerin (izerine dokiin. Onceden
Isitilmig 200 dereceye ayarli firnda Uzerleri iyice kizarincaya kadar pisirin.

Fotograf "blytukhanim" tarafindan génderildi. 23.02.2018
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