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SALCA

Domatesleri iyice yikayip soymadan dérde bdliin ve robottan gegirin. Bitlin domatesleri robottan gegirdikten
sonra tencereye aktarin ve kisik ateste kaynatmaya baslayin. Domatesler kaynadigi esnada tahta bir kasik
yardimiyla ara sira karigtirin. Salganin suyu ¢ekildiginde ve kivami koyulastiginda bir el blender't yardimiyla
yeniden tim malzemeyi piriizsiz bir kivam alana dek iyice ezin. Igine 3-4 corba kagi§i kadar kaya tuzu ilave
edin. lyice karistirdiktan sonra tepsilere paylastirip Ustline ince bir tllbent koyarak glineste kurumaya birakin.

Not: Salga yaparken fazla glinese maruz kalan domatesler salganin rengini bozabilir. Dogru bir sekilde
domatesleri kurutmak i¢in 9.00-11.00 veya 15.00-17.00 saatleri arasinda domatesleri glinese ¢ikarabilir ve
kolayca kurutabilirsiniz.
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