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SALATALIKLI SANDVICLER

1 salatalik

bir tutam tuz

60 g (4 corba kasiJi) tereyagi

2 corba kasiJi ince kiyllmis dereotu
bir tutam taze ¢ekilmis karabiber
12 ince tost ekmegi dilimi

Salatahigin kabugunu kanall bigakla soyup, ince dilimleyin. Dilimleri bir kAseye koyup, Ustlerine tuzu serptikten
sonra, kasenin Ustlind kapatarak en az yarim saat buzdolabinda sogutun (bdylece suyunu birakarak kitir kitir
olacaktir).

Bu arada tereyag, dereotu ve karabiberi bir kAsede iyice ¢irpin. Ekmek dilimlerini ikiser ikiser tezgéha dizin.
Kéasedeki karisimi bigakla Ustlerine siriin. Buzdolabindaki k&seyi alip, salataliklari bir stizgece aktararak sularini
sliziin ve k&git havluyla kurulayin. 6 ekmek dilimi Gstline salatalik dilimlerini yerlestirip, 8bur dilimleri Ustlerine
kapatarak, elinizle iyice bastirin.

Keskin bir bigakla sandviclerin kabuklarini kesip alin. Her sandvici bicakla énce 4 kig¢ik kareye, her kareyi de
esit 2 i¢cgene bdlip, sandvigleri genis bir tabagda yerlegtirerek servis yapin.
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