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SALATALIKLI AYRAN ASI CORBASI

1 dig sarimsak

1 kase Igim Yogurt

1 adet salatalik

1 paket Bizim Mutfak Soguk Ayran Asi Corbasi
1 tutam Taze nane

1 tath kasigi Tuz

6 su bardagi su

Tencereye 5 bardak soguk su konulur. Uzerine 1 paket Bizim Mutfak Soguk Ayran Asi Gorbasi bosaltilir.
Kaynayincaya kadar pisirilir. 10 dk dinlenmeye birakilir. Bu arada, yogurt ve tuz bir kasede c¢irpilir. Igine 1 su
bardadi su, 1 dis rendelenmis sarimsak eklenir. Salatalik ve nane ince ince kiyilir, yogurtlu karisima eklenir.
Dinlenmis olan ¢orbamiza bu karisim bosaltilir, karistirilir. Soguk servis edilir.
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