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SALATALIK TURUNCGIL SALATASI

1 iri salatalik (halka dogranmis)

1 tath kasigi natlrel zeytinyagi

1/4 tath kasigi biberiye

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1 pembe greyfrut

2 iri portakal

2 ¢orba kagsi@! limon suyu (taze sikilmig)

4 corba kasigi portakal suyu (taze sikilmig)
4 corba kasigi greyfrut suyu (taze sikilmig)
1 tath kasigdi sirke

1/4 tath kasigi tuz

1 taze sogan (ince seritler halinde dogranmig)

Salatalik dilimlerinin ¢ekirdeklerini, elma oyucusuyla ya da bir kasikla ¢ikarip, blytk bir kdseye koyarak,
zeytinyagl, biberiye ve karabiberi Ustlerine serpigtirin ve'karigtirin.

Sularinin ziyan olmamasi i¢in bir k&senin Ustlinde ¢alisarak greyfrut ile portakallarin kabuklarini ve beyaz renkli
dis zarlarini soyun. Keskin bir bigakla dilimlerin i¢ zarlarini ¢ikarin. Dilimleri bir tabada koyup, ksede biriken
suyu saklayin.

BuyUk kasedeki zeytinyadi ve baharata bulanmig salatalik dilimlerini genis ve hafifge ¢cukur bir servis tabagdina
dizip, greyfrut ve portakal dilimlerini salatalik dilimlerinin Gstlerine yerlestirin (salatanizi bu haliyle buzdolabinda
en ¢ok 2 saat bekletebilirsiniz).

Limon suyu, portakal suyu, greyfrut suyu, sirke ve tuzu, kdsede birikmis meyva sularina karistirip, salatanin
Ustlne bosaltin. Salatalik seritleriyle sUsleyip, servis yapin.
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