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SALATALIK TURSUSU YAPIMININ PUF NOKTALARI

Salatalik tursusu tadi ve dokusu ile birgok kisinin favori atistirmaliklarindan biridir. Bu lezzetli tursulari kornison
ile de yapabilirsiniz. Kitdr kitdr salatalik tursusu tarifini evde yaparken asagidaki puf noktalarini géz éniinde
bulundurmak daha lezzetli sonuglar elde etmenizi saglayabilir.

Tursu yaparken en énemli unsurlardan biri taze ve kaliteli salataliklarin kullaniimasidir. Yesil, taze ve puriizsiiz
olmasina dikkat etmeniz dnerilir. Eger kornigson kullaniyorsaniz daha kuguk ve ¢itir olanlari tercih edebilirsiniz.
Tursunun tadi kullanacaginiz tuz ve sirke miktarina da baglidir. 1 kilogram igin 2 yemek kasigi tuz ve 1 su
bardag sirke kullanilabilir. Damak zevkinize gére bu miktarlari ayarlayabilirsiniz.

Lezzeti fermente siiresine gbre de sekillenir. Salatalik tursusu kag glinde olur sorusuna cevap ariyor
olabilirsiniz. Daha uzun sure bekletmek daha eksi tat elde etmenizi sagdlar. Tursularinizin istediginiz lezzete
ulastigini disindiginizde kabini buzdolabina alip sogutabilirsiniz.
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