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SALATALIK TURSUSU

1 su barda@i soyulmus sarimsak
4 yemek kasigl kaya tuzu

3 kilo kornigon salatalik

3 su bardag sirke

Bir tutam maydanoz

Bir avug nohut

4 5 adet defne yapragi

1 tath kasidi limon tozu

Salatalik se¢imi yaparken kornigson almaya 6zen gosterin. Glnlik tikettigimiz salataliklar ile kurulan tursu
cabuk eriyebilir. Kérpe salatalik kullanmak en iyisidir. lik olarak salataliklari yikayin ve igne yardimiyla iki yerden
delin. Ardindan sarimsaklarin hepsini soyun. Eger salatalik tursusuna biber de katmak istiyorsaniz sivri, kérpe
biberleri tercih etmelisiniz. Biberleri de yikadiktan sonra acisinin iyice gikmasini istiyorsaniz ug kisimlarini bigak
yardimiyla hafifce kesmelisiniz. Tursu i¢in 4 ya da 5 kiloluk cam kavanoz kullanabilirsiniz. llk olarak bir avug
nohudu kavanozun dibine koyun. Kavanozun i¢ine deldiginiz salataliklari, soyulan sarimsaklari ve uglar kesilen
biberleri yerlestirin.
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