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SALATALIK TURSUSU

3-4 kilogram ki¢Uk kérpe salatalik
2-3 dal kereviz yapragi

1 bas sarmsak

1 demet dereotu

2-3 adet defne yapragi

1 litre su

6 corba kasigi tuz

Salataliklar bir igneyle delin. Kavanozun dibine ince limon dilimleri yerlestirin. Salataliklari iyice sikigtirin.
Aralarina sarimsak, defne yapragi ve kereviz yapragi sikistirin. Ince limon dilimlerini, distan gértlecek sekilde
kenarlara yerlestirin.

1 litre kaynatiimig ve kiregsiz suya, 6 ¢orba kagsig rafine kaya tuzu koyarak salamurasini hazirlayin. Tuz iyice
eridikten sonra kavanoza bosaltin. Salamuranin, salatalarin Gstiini drtecek 6lgtide olmasi gerekiyor. Defne
yapraklari ve dereotu ile 6rtlip kavanozun kapagini sikica kapayin. 18-20 derece sicaklikta, Gzerinde biriken
kdépudinli zaman zaman temizleyerek 3-4 hafta bekletin.
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