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SALATALIK TURSUSU (CUBUK ANKARA)

Ankara Il Kiiltiir ve Turizm MUdUrligi

Salatalik
UzUm sirkesi
Su

Dereotu
Defne yapragi
Acl biber
Sarimsak
Karabiber
Nohut

Limon tuzu
Tuz

Tarladan toplanan salataliklar ayirma makinasinda en kigik boyuttan en buyige kadar ayrilir. 0-1-2 ve 3
numara olarak ayrilir. Salataliklar yikanir ve igneleme makinasinda ignelenerek ¢ekirdek kisminin hazirlanan
suyla temasi sagdlanir. Salataliklar tekrar yikama havuzlarinda yikandiktan sonra 20 kilogramlik tenekelere
konulur. Daha 6nce hazirlanan tuzlu su (su, tuz, Gzim sirkesi) tenekelere koyulur. Bir middet bekletildikten
sonra Uzerine dere otu, defne yapragdi, aci biber, sarimsak, karabiber, nohut ve limon tuzu konularak tenekelerin
agzi kapatilir. Bir kag guin sicak ve giines almayan bir ortamda bekletilir, daha sonra serin bir ortama alinarak
depolanir. 20 guin sonra tiketime hazir hale gelir.
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