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HIYAR SOSU

2 kuguk hiyar (kabuklari soyulup, her biri uzunlamasina ikiye kesilerek ¢ekirdekleri temizlenmis)
125 gr (1/2 su bardagi) krema

1 tath kasidi sogan (ince dogranmig)

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

4 tath kasigi limon suyu

Hiyarlari ince dilimleyip, bir sizgece yerlestirerek, 40 dakika bir kenarda bekletiniz. Ki¢Uk bir kasede kremayi
bir yumurta teli ya da elektrikli ¢irpici ile, kalinlasana kadar déviiniz. Sogan, tuz, biber ve limon suyunu ekleyip
karistinniz. Hiyarlan katip yeniden karistirdiktan sonra, buzdolabinda 30 dakika sodutup, herhangi bir salata ile
servis ediniz.

Not: Hiyar sosunu, herhangi bir salata yada soduk et ile servis edebilirsiniz.
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