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SALATALIK DOLMASI

Malzeme 4 orta boy salatalik, 100 gram beyaz peynir, yarim demet dereotu, 1 ¢ay kasidi kisnis, 1 ¢cay kasig
kimyon, 1 cay kasidi pul biber

Yapiligi Salataliklarin uglarini kesin, kabak oyacagi ile iglerini bosaltin. Pérsimemeleri igin soguk suda bekletin.
Beyaz peyniri bir ¢atal ile ezin. Dereotunu ince ince dograyin. Peynire katin. Kignig, kimyon ve pul biberi ilave
edin. Tekrar karistirin. Salataliklari sudan ¢ikarip i¢lerini doldurun. Buzdolabinda birka¢ saat bekletin. Ikram
etmek i¢in salataliklar 1 santim kaliniginda dilimleyin. Dolduracadiniz peynir karigsimina sarimsak da ilave
edebilirsiniz. Kullanacaginiz peynir sert ve yagsiz ise 1-2 ¢ay kasigi zeytinyadi koyabilirsiniz. Peynir karigimi
yerine patlican ezme salatasi ile deneyebilirsiniz
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