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SALATALIK CORBASI

3 adet salatalik

2 yemek kasigi tereyagi
1 adet sogan

2 dig sarimsak

4 su bardag tavuk suyu
1 su bardagi hazir ¢ig krema
1 yemek kasigr misir unu
5 yemek kasi§i su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Yarim demet dereotu

Once salataliklari soyup boylamasina ikiye béliin. i¢ kisimdaki gekirdeklerini cay kasigi yardimiyla oyup cikarin
ve atin. Sonra salataliklari bir tavla zar biyikligiinde dilimleyip pargalara ayirin. Orta boy bir tencereye tereyagdi
koyun ve erir erimez sogan ile sarimsaklari ilave edip, yaklasik 2-3 dakika slresince sodanlar sararincaya kadar
kavurun. Hemen salataliklari ilave edip 4-5 dakika daha birlikte soteleyin. Suyunu ekleyin, tuz ve karabiberini de
ilave edin.

Kaynamaya bagladiktan 10 dakika sonra, su ve krema ile karigtirdiqiniz misir ununu, ¢orba suyundan da igine 1
kepce ilave ederek Ilistirip karistira karistira corbanin icine ekleyin. Yine 15 dakika daha kaynatip, altini
sOndirin. En Uste ince kiyilmis yarim demet dereotu serpistirip servise sunun.
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