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SALATALIK CARPACCIO UZERINDE SOSLU UzUM

Malzeme:

2 adet salatalik

3-4 dis sarimsak

1 dal taze sogan

1 ¢orba kasigi balzamik sirke
2 corba kagsigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Akdeniz yesillii

Sosu l¢gin :

100 gram Bizim Mutfak Un

1 sise soda

2 adet yumurta

1 tutam Tuz

400 gram Uzum

Kizartmak Igin :

Bizim Mutfak Misir6zi Yagi

Salataliklar yikayip kabuklarini soymadan uzunlamasina ¢ok ince dilimleyin. Sarimsak ve taze sogani temizleyip
incecik kiyin. Zencefili soyup minik zar seklinde dograyin. Hazirladiginiz sebzeleri genis bir kaba aktarip
zeytinyagi ve balzamik sirke ile tatlandirin. Yarim saat dinlendirin. Sos igin un, soda, yumurtalar ve tuzu akici bir
sos elde edinceye kadar karigtirin. Uzimleri yikayip kiigik salkimlara ayirin. Uz0m salkimlarini teker teker
hazirladiginiz sosa bulayip kizgin yagda kizartin. Akdeniz yesilliklerini yikayip kuruladiktan sonra servis tabagdina
aktarin, Gzerine salatalikli karigimi dizin ve kizarmig Gzim salkimlarinin Gzerine limon suyu gezdirip tabagda
yerlestirin. Servis yapin.
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