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SALATA SOSU (TURSULU)

1 Cay kasigi hardal,

1 Gay bardagi zeytinyadi
1 Sogan

2 Yumurta

3 Salatalik tursusu
Yarim ¢ay bardagi sirke
1 Dis sarimsak

1 Tutam karabiber, tuz

1 Bardak su

Sogan ve sarimsak rendelenerek 2 bardak su ile 5 dakika kaynatilir. Soguduktan sonra igine hardal, zeytinyagi,
sirke ve 1 tutam karabiber-tuz eklenerek karistirilir. Ikinci bir kapta 2 yumurtayi bir ¢catalla karigtinlarak kar haline
getirilip birinci kapta hazirlanan malzemenin igine yavas yavas karistirilarak dokulir. Karigsim koyu hale geldigi
an sos hazirdir. Bu sosu bitln salatalarda rahatlikla kullanabilirsiniz. Buzdolabinda agzi kapali bir kavanozda
Ug-dort giin kalabilir. Kullanacadiniz zaman kavanozu bir iki defa ¢alkalamaniz yeterlidir.
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