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SALAMURA TURP

https://www.sabah.com.tr

2 kg. kirmizi turp

Bir gay bardagi kadar sirke
Bir yemek kagsidi tuz

Bir yemek kasidi toz seker
5 dis sarimsak

Su

Oncelikle kirmizi turpu ¢ok iyi yikiyoruz ve dilim dilim dogruyoruz. Dogranmig turpu bir tencereye koyuyoruz.
Turplarin Gzerini gegecek kadar su ekliyoruz. Tuzu, sirkeyi, sarimsaklari ve toz sekeri de koyuyoruz, tuz ve
sekerin erimesini saglamak icin karistiriyoruz. Tencereyi ocada koyuyoruz. Turplar pisince ocagin altini
kapatiyoruz. Suyuyla birlikte bir cam kavanozun i¢ine koyup agzini sikica kapatiyoruz.
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