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SALAMLI YUMURTA

Malzemeler:

5 adet yumurta,

5 dilim salam,

5 dilim ekmek,

5 kiguk boy sivribiber,

yarim paket margarin,

ketcap,

yarim bardak rendelenmis kasarpeyniri,
dilediginiz oranda karabiber ve tuz.

Hazirlanisi:

iki tarafina da yag siiriilen ekmekler firin tepsisine araliksiz olarak yerlestirilir. Ekmeklerin tizerine dilimlenmis
salamlardan birer adet konur. Salamlarin Gzerine birer yumurta kirilir. Boydan ikiye bélinmis oian yesilbiberler
yumurtalarin Gzerine (yumurtalarin pismesini engellemeyecek sekilde) yerlestirilir. Karabiberi ve tuzu serpilerek
daha énceden isitilmis firnda yumurtalar arzu edilen katiliga gelene kadar pisirilir. Tepsiyi ¢gikarmadan
kasarpeyniri serpilir ve 3 dakika daha bekletilir. Sicak sunulur.
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