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SALAMLI VE CEDAR PEYNIRLI POGACA

Hamur Malzemeleri:

1 paket Pakmaya Mayali Pogaga Harci
500 g bugday unu

2-3 cay kagigi tuz

150 ml siviyag (1,5 cay bardagi)
150 ml ik sdt (1,5 ¢ay bardad)
100-200 ml ik su (1-2 cay bardagdi)
Acuka sos igin:

16 dilim salam

16 dilim gedar peyniri

Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi

Bir karistirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Mayall Podaga Harci paketinin tamamini ve tuzu dékip
harmanlayin.

Daha sonra sivi yagi ve ilik sUtu ekleyin. Yogurmaya baglayin. Azar azar 6l¢ulu ik suyu ilave edin. Hamuru
yogurdukga suyunu gekecektir. Piriizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 10 dakika boyunca yogurun.
Hamurun Uzerini 6rtln. Ik bir ortamda, hamurun hacmi yaklasik 1,5-2 katina ¢ikana dek, 30-45 dakika bekletin.
Hamurdan mandalina buyikliginde pargalar koparin. Her parcay un serpilmis tezgahin Gzerinde, 1 cm
kaliniginda olacak sekilde, dikdértgen bir hamur elde edin. Hamurun uzun kenarini bigak yardimi ile kedi patisi
gibi kiiguk kesikler olusturun. Hamurun Uzerine ¢gedar ve salam dilimleri yerlestirin. Rulo seklinde sarip
yaglanmig kek kaliplarina yerlestirin.

Kalan hamurlari da ayni sekilde hazirlayin. Oda i1sisinda, yarim saat daha mayalandirin.

Dinlendirdiginiz podag¢a hamurlarinin Gzerlerine yumurta sarisi stirin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli
firnda, 20-30 dakika pigirin.
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