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SALAMLI TURSULU GOZLEME

Malzeme

- 200 gram dilimlenmis salam

- Yarim kutu Sana Kase salatalik turgulu dereotlu peynirli sandvi¢ sirme
- 2 adet domates

- 5 adet kornigon tursu ve kiirdan

- hamuru Igin:

- 2,5 su bardagi un

- 1,5 su bardagi sit

- 1 paket kabartma tozu

- tuz ve karabiber

- pisirmek Igin:

- Sana Créme Bonjour tereyagli margarin

Hazirlanisi

1. Hamuru icin derin bir k&seye unu, sitl, kabartma tozunu, tuz ve karabiberi koyup hamur kivamina gelene
kadar yogurun. Hamur ele yapismaya devam ederse un ilave ederek hamuru kivamina getirin.

2. Hamuru esit bezelere ayirp istediginiz buyUklikte unlanmis merdane ile agin.

3. Tavaya Sana Créme Bonjour tereyagli margarini koyup kizdirin. Agilmig hamurlari tavaya koyup pisirin.

4. Pisen hamurlarin Gzerine bir bicak yardimiyla Sana Créme Bonjour salatalik tursulu dereotlu peynirli sandvig
stirmeyi surdn.

5. Uzerine 2 adet salam dilimi yerlestirin. En son olarak halka domates ve sislemek icin dilimlenmis salatalik
tursusu koyun.

6. Bu isleme hamurlar bitene kadar devam edin.

7. Hazirladiginiz salaml gézlemeleri servis tabagina alip isterseniz sicak veya soduk olarak servis edin.
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