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SALAMLI TURSULU GOZLEME

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Kase tereyagli margarin
- 2 adet tavukgdgdsi

- 2 su bardagi piring

- 4 adet taze sogan

- Y2 demet maydanoz

- 2 demet dereotu

- 1 tath kasigi kuru nane

- 3 dis sarimsak

- 2 adet sivri biber

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 3 su bardagi su

- tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Sarimsaklari, taze sodanlari, maydanozu ve dereotunu ayiklayip ayri ayri kiyin.

2. Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip dograyin.

3. Tavukgdgsuni haslayip didikleyin.

4. Yayvan bir tencerede 3 yemek kasigi Sana Creme Bonjour tereyagli margarini kizdirip igine dogranmig
sivribiberleri ve kiyilmig sarimsaklari ilave edip kavurun.

5. Daha sonra igine yikanmisg piringleri ve az tuz ilave edip piringlerin gébekleri saydamlasana kadar pisirmeye
devam edin.

6. En son olarak i¢cine haslayip didiklediginiz tavukgéguslerini, kiyilmis taze soganlari, maydanozu, dereotunu,
kirmizi pul biberi, tuz, karabiberi ve suyu ilave edip karistirin.

7. Pilavi kisik ateste tencerenin kapagini hi¢ agmadan piringler géz g6z olana kadar pigirip demlendirin.

8. Pisen pilavi servis tabagina alip sicak olarak servis edin.
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