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SALAMLI TOST

4 adet ekmek dilimi

150 gram mozzarella peyniri

8 dilim salam

Karabiber

Pesto sos:

3 tath kasig zeytinyagi

4 sap maydanoz (yapraklanmig)

1 tath kasidi camfistigr (kavrulmus)

Pesto sosu hazirlamak igin tim malzemeyi pire kivamina gelinceye kadar robottan gegirin, énceden isitiimig
200 derece finnin 1zgara konumunda ekmekleri birka¢ dakika 1sitin. Mozzarella peynirini 5'e bolin. Her bir
ekmek diliminin Gzerine I'er tath kasigi pesto sos sirlp, Uzerlerine mozzarella dilimlerini yerlestirin. Salamlan da
mozzarella peynirlerinin tGzerine yerlestirin. Kalan pesto sosunu, salamlarin Gzerine paylastirin. Karabiber
serpip, sicak 1zgarada peynirler eriyinceye kadar 3-4 dakika daha pigirin. Sicak servis yapin.
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