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SALAMLI TEPSiI BOREGI

4 adet yufka

100 g beyaz peynir

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM rendelenmis
Kekik

Pulbiber

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber
Sosu igin:

1 su bardag st

1 cay bardagi siviyag

2 adet yumurta

Tuz

1 Yufkalar ortadan ikiye kesin ve iki parcaya ayirin.

2 Yarim ay seklindeki yufkaya sUt, siviyag, yumurta ve tuz karisimini ¢irparak bir firca yardimi ile her yerine
sardn.

3 Genig kismina peynir, AYTAG ETLI DANA SALAM ve baharat karigimindan bir miktar koyun ve rulo yaparak
firin tepsisine dolayarak koyun.

4 Diger yufkalari da ayni sekilde dolayarak tepsiye yerlestirin. Kalan sosu béregin tzerine surtin ve édnceden
isitilmig 200 derece firinda pisirin.
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