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SALAMLI TAZE FASULYE

100 g AYTAC ETLIi DANA SALAM
2 kg taze fasulye

2 orta boy sogan (ince dogranmig)
4 orta boy domates (rendelenmis)
%2 su bardagi zeytinyag!

Y2 su bardagi su

Seker

Tuz

1 Fasulyeleri yikayin. Boylamasina, bigak yardimi ile kesin.

2 Tencerenin dibine soganlar ekleyin.

3 Uzerine fasulyeleri ilave edin. Fasulyelerin tGzerine domatesleri yerlestirin.

4 Tekrar sogan ve Uzerine yine fasulye ilave edin.

5100 g AYTAG ETLI DANA SALAM[?) ince ince dograyin ve fasulyelere ilave edin.

6 Uzerine su, seker ve tuzu ilave edin ve tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste 20[?2130 dakika pisirin.
7 Soguk servis yapin.
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