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SALAMLI SPAGHETTI CARBONARA

Yarim paket spagetti makarna

2 yemek kagig zeytinyagi

100 g AYTAG ETLI DANA SALAM

1 adet ki¢lk boy sodan (¢ok kiigiik dogranmig)
2 adet yumurta sarisi

35 g parmesan peyniri

4 yemek kagigi krema

1 kliclk demet dogranmis maydanoz

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Paketin Gzerindeki tarife gére makarnayi hazirlayin.

AYTAGC ETLi DANA SALAM [2 dilimleyin.

Ayri bir kapta, bir kasik zeytinyagi ile sogani iyice kavurun ve AYTAG ETLI DANA SALAM[?]i ekleyin.

Ayri bir karistirma kabinda yumurta sarilari, krema ve rendelenmis parmesan peynirini karigtirin.

Pisen makarnalari, suyunu iyice siizdiikten sonra AYTAG ETLi DANA SALAMP]larin oldugu kaba alin.
AYTAC ETLi DANA SALAM la i lyice karistirdiktan sonra yumurta sosunu makarnaya ekleyin ve makarnanin
sicakligiyla yumurtalarin pismesini saglamak igin iyice karistirin.

Hazir olan makarnanin Gizerine maydanozlari da ekleyin ve servis yapin.
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