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SALAMLI SOSISLI KANEPELER

12 milféy hamuru
125 gr. beyaz peynir
1 kase sosis

50 gr. salam

1 domates

2 biber

1 yumurta

6 tane milféy hamurunu yagdlanmis tepsiye dizin. Diger milféy hamurlarinin ortasini dikddrtgen bir kalipla agin.
Beyaz peyniri karistirma kabinda rendeleyin. Sosis ve salami dodrayip peynirle karistirin. Miféylerin ortasina
peynirli hargtan koyun. Ortasi agiimis diger hamuru Gzerine kapatin. Diger hamurlar iginde ayni islemi uygulayin.
Domates ve biberi dograyip hamurlarin tizerine yerlegtirin. Hamurun kenar kisimlarina yumurta sarisi srin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Fotograf "sar ¢cizme" tarafindan gonderildi. 18.12.2015
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