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SALAMLI SOSISLI BOREK

125 Gr Sana Hamurigi
50 gr salam

1 Kase SOSIS

125 gr beyaz peynir

1 Adet Domates

12 Adet milféy hamuru
2 Adet biber

1 Adet yumurta

Karistirma kabimizin icersine peyniri,dogranmis salam ve sosisleri koyup elimizle karigtiriyoruz. Milféy
hamurlarinin 6 tanesini firm tepsisine aliyoruz. Kenar kisimlarina yumurta sarisi stirliyoruz. Hazirlanan harg tan
blylk parcalar alip milféy hamurlarinin ortasina koyuyoruz. Diger kalan 6 milféy hamurunun da ortalarini kare
seklinde kesiyoruz. Kesilen yeri peynirlerin Gzerine dogru yerlestiriyoruz. Agikta kalan peynirlerin tzerine de
dogranan domates ve biberleri koyuyoruz. Yumurta sarilarini da strtp énceden isitilmis firina veriyoruz.
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