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SALAMLI SOSISLI BOREK

8 adet milfdy hamuru

125 g beyaz peynir )

120 g AYTAC DANA SOSIS

50 g AYTAG ETLI DANA SALAM
1 adet domates

2 adet biber

1 adet yumurta

1 Kanigtirma kabinin igerisine beyaz peyniri, dogranmig AYTAG ETLI DANA SALAM [7i ve AYTAG DANA
SOSIS leri ekleyin ve karistirin.

2 Milfdy hamurlarinin 4 tanesini firin tepsisine alin. Kenar kisimlarina yumurta sarisi sdrdn.

3 Hazirlanan hargtan buyik pargalar alin ve milféy hamurlarinin ortasina yerlestirin.

4 Diger kalan 4 milféy hamurunun da ortalarini kare seklinde kesin. Kesilen yeri peynirlerin Gzerine dogdru
yerlestirin.

5 Acikta kalan peynirlerin Gzerine de dogranan domates ve biberleri serpin.

6 Yumurta sarilarini stiriin ve dnceden isitilmig 180 derecedeki firinda yaklasik 15 dakika pisirin.
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