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SALAMLI SARIMSAKLI CORBA

Malzemesi:

2 adet sogan

125 gr. salam

30 gr. tereyadi

500 gr. sarimsak

1 litre et suyu

tuz

karabiber

1 ¢corba kasigi un,

2 ¢orba kasiJl sizme yogurt
1/2 demet maydanoz

4 corba kasigi rendelenmis kasar peyniri
1 yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Sogani soyun. Dérde bolin ve ¢ok kiiglk pargalar halinde kesin. Salami da kiigUk pargalar halinde dograyin.
Tereyadi veya margarini bir kabin iginde eritin. Sodanlari i¢ine koyun. 3 dakika kavurun. Salamlar da ilave edip,
3 dakika daha kavurun. Sarimsaklari temizleyin. 1 cm. kalinh@inda pargalar halinde kesin. Sodana ilave edip, 5
dakika hepsini birden kavurun. Et suyunu ilave edin. Tuz ve karabiber ile tadlandirin. 15 dakika kaynatin. Bagka
bir kabin igcinde az su ve unu iyice karigtirin. Bunu ¢orbaya ilave edin. Yogurdu da karigtirarak katin. Bagka bir
kabin icinde yumurta sarisi ile 2 kasik ¢orbayi karistirin. Bunu da ¢orbaya ilave edin. Ince ince kiyilmig,
maydanozu da katin. Sicak olarak servis yapin.
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