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SALAMLI RULO KREP

3 adet yumurta

4 yemek kagigi un

2 su bardagi sut

Tuz

Ici igin;

1 demet maydanoz

1 su bardagi stizme yogurt

200 g beyaz peynir .
200 g dilimlenmis AYTAG - PILIC SALAM
5 adet salatalik tursusu

1/2 yemek kagsidi zeytinyagi

4-5 dis sarimsak

Yarim demet dereotu

Tuz

1 Maydanozu ayiklayin blenderdan gegirin.

2 Krep igin biitlin malzemeyi karigtirin. Yapismaz yiizeyli bir tavada 6 adet krep hazirlayin. Sogumaya birakin.
3 Maydanozun yarisini, sGzme yogurt, beyaz peynir, kiyilmig dereotu, zeytinyagi, sarimsak ve tuzu bir kabin
icinde iyice karigtirin.

4 Duz bir zemine folyo serin. Krepleri folyonun Uzerine dikddrtgen olusturacak sekilde dizin.

5 Hargtan 3 yemek kagigi ayirin, kalanini kreplerin tizerine yayin.

6 AYTAG - PILIC SALAM dilimlerini aralik birakmadan harcin tzerine dizin.

7 Dikdértgenin dar kenarina salatalik tursusunu bir ¢izgi olacak sekilde dizin.

8 Folyo yardimi ile tursunun bulundugu kenardan baslayarak rulo yapin. Seklinin bozulmamasi igin ruloyu iyice
sarin.

9 Buzdolabinda en az 4 saat bekletin.

10 Dolaptan ¢ikartin, folyoyu alin. Uzerini ayirdiginiz harg ile kaplayin.

11 Kiyilmig maydanoz ile sUsleyin, dilimleyerek servis yapin.
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